


NAVIDAD GOURMET
CREANDO MOMENTOS MÁGICOS

OPCIONES EXCLUSIVAS PARA EVENTOS Y RESERVAS
	 Con la llegada de la época más hermosa del año, en Rincón 
Tachirense te invitamos a reunirte alrededor de una mesa donde la 
tradición se encuentra con la mejor cocina del Táchira. Nuestra propuesta 
gastronómica navideña —con platos típicos preparados diariamente— se 
convierte en una experiencia completa para tus momentos más especiales. 
 
	 Te animamos a realizar tus reservas para celebraciones corporativas, 
encuentros con compañeros de trabajo, reuniones familiares y eventos con 
amigos. Será un placer atenderte con el sabor, la calidez y la atención que 
nos caracteriza.



2. Banquete 
Navideño Festivo 
con Asado:  
•	 Bebida de entrada a 
elegir( Incluida 1 por plato)
•Hallaca Andina Gourmet 
Rincón 
•Dúo de ración de pan de jamón 
o Tronco de pan de Jamón *
•Ración de ensalada rusa con 
Pollo.
•Proteína: Asado negro en salsa 
oscura.
•Natilla Navideña de Frutos 
Celestiales del Bosque.

1.	 Navidad 
Tradicional
•Bebida de entrada a elegir 
( Incluida 1 por plato)
•Hallaca Andina Gourmet 
Rincón 
•Dúo de ración de pan de jamón 
o Tronco de pan de Jamón *
•Ración de ensalada rusa con 
pollo.
•Natilla Navideña de Frutos 
Celestiales del Bosque.

REF 15

REF 10



3. Banquete 
Navideño 
Festivo con 
Pernil : 
•Bebida de entrada a elegir( 
Incluida 1 por plato)
•Hallaca Gourmet Rincón 
•Dúo de ración de pan de 
jamón (tiras).
•Ración de ensalada rusa con 
Pollo.
•Proteína: Pernil en salsa de 
reducción de vino.
•Natilla Navideña de Frutos 
Celestiales del Bosque.

REF 15

Tipos de bebida de entrada: (uno por plato )
•Chocolate caliente.
•Café americano, cappuccino.
•Refresco servido.

Información Importante para su Evento:
•Las mesas se decorarán con globos navideños y utilería especial.
•Nuestra hallaca pesa 350 g y está preparada exclusivamente por 
las manos expertas de El Rincón Tachirense. Está generosamente 
rellena con pulpa de res, pechuga de pollo y lomo de cerdo.
•El Dúo de Pan de Jamón o el Tronco de Pan de Jamón se servirá 
de acuerdo al número de personas por evento y por lo previo de la 
solicitud por preparación.
•Todos los adicionales tienen el valor expresado en la carta. 
•Si deseas incluir mini pasteles, tequeños, mini filet mignon, 
brochetas, o cualquier solicitud especial, con gusto lo prepararemos 
como entrada .



•Se requiere el 100% del pago por los platos solicitados antes del 
evento.
•En caso de Algún Asistente Faltante al evento el plato se les 
preparara para llevar.
•Las modificaciones a nuestros platos tienen un costo adicional.
•El tiempo de servicio es de 3 horas, comenzando a la hora acordada, 
con un margen de 30 minutos para el brindis y la atención.
•Extensiones de tiempo están disponibles por un costo de $50 
adicionales por hora solo hasta las 11:00 pm.
•Para servicio de catering externo, se aplica un recargo por 
movilización y atención en el lugar.
•Si prefieres llevar la comida a casa, ofrecemos platos preparados 
en cantidades.
•Contamos con músicos para crear un ambiente especial, si deseas 
más información, por favor consulta en la reserva.
•La Capacidad de Nuestro Salón es de 50 personas con la distribución 
de mesas previstas como esta en nuestra área de restaurante solo 
unimos pocas mesas por temas de logística no todas las mesas 
quedan unidas. 
•Para Garantizar la Reserva de la Fecha debe tener el abono 
realizado. 
•El descorche de vino es cortesía de la Casa, la cerveza en caso de 
solicitarla será servida por el restaurante. 
•Puedes Consultar por nuestra carta de Coctelería y Mocktails 
estará disponible para el evento así como los precios de descorche. 

	 Todos nuestros platos son elaborados con ingredientes 
de primera calidad, cumpliendo con estrictas medidas de 
bioseguridad y preparadas por un personal altamente calificado 
en manipulación de alimentos.

	 Quedamos a tu disposición, esperando ser los cómplices en 
estos días tan especiales. Atentamente,

Posada Gastronómica Rincón Tachirense

Reservaciones 0414-379.40.51

https://wa.me/+584143794051

